


Mm Kedves VendegUnk! « ■
Orom m el koszdntjilk a Kem ences Csdrddban!

E teleink hagyom dnyosan hdziasan keszulnek, m ely fogyasztdsa kozben 
ajdnlunk frissen  csapolt sdroket, egri tdjjelegu borokat.

J6 etvdgyat es kellemes itt tart6zkoddst kivdin Onoknek az ilzlet tulajdonosa, 
Pinczes Kdroly es a csdrda dolgozdi!

mm̂  Liebe Gdste! ^ ^
Wir begriissen Sie herzlichst in unserer Tscharda „K em ences”!

Unsere hausbackenen Speisen werden a u f  traditionelle Weise zubereitet.
Zu diesen Gerichten empfehlen wir Ihnen frisch  gezapftes B ier und Weine aus Eger.

Guten A ppetit und angenehm enA ufenthalt wilnschen Ihnen: der Besitzer 
Kdroly P inczes und sein Personal.

Sis D e a r  Guests, s§S
You are m ost welcome in the Oven Country Tavern. Our dishes are hom e and  

traditionaly made, while eating them we recom m endyou som e fresh ly  
drawn beer, typical wines from  Eger.

The owner o f  this restaurant, Kdroly Pinczes 
and his wish you  to en joyyou r m eal and have a p leasan t stay here.

mm S z a n o w n i G oscie! mm
Wita Was Karczm a P od Glinianym Piecem !

Nasze potraw y przygotow ujem y wedlug tradycyjnych, domowych przepis ’w.
Do p o s ilk ’w polecam y p iw o z beczki oraz regionale wina egerskie.

Sm aczego i dobrej zabawy zyczy Panstwu wlasciciel zakladu, K arol Pinczes
wraz z personelem .

1 I S tim a ti M u s a f ir i ! I I
Bine ati venit in H anul Kem ences!

Produsele noastre sunt preparate in m od traditional, ca s i acasd, iar pentru  
insotirea lor vd recom anddm  diferite tipuri de bere la halbd si vinuri 

caracteristice zonei Eger.

Pinczes K droly si echipa hanului vd doreste poftd  bund si un sejur pldcut!

b m m  M i U H o s te ! ^ m m
Srdecne Vds zdravim e v Cdrde Kem ences!

N ase jid la  se p fip ravu ji tradicne na zpusob domdcich jide l, ke kterym  nabizim e 
cerstve tocend piva, egerskd vina, typickd p ro  oblast.

Dobrou c h u f  a p n jem n e  strdvem  casu u nds Vdm p fe je  vlastnik  
Kdroly Pinczes a zam estnanci hospody!

*™ JJopozue H,amu r o c m u l ^
TIpueemceyeM Bac e Hapde Ke\ienu,eui!

Haiuu 6fiwda zomoenenbi no uanuomuibiioMy, no doMaumeMy, 
nocjie 3aKa3a nednazaeM BoM ebinumb nuea, xapouiue ezepcKue euna.

ripu>imHOZo anemumau xapomozo omduxa 3tcejiaem 
BaM xaiHUH Kapojib E[unu,em u pa6omnuKU.



I I  L t i  ■ "
LEVESEK - Suppen - Soups - Zupy - Supe - Polievky - Cynbi
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^ f i[ id e q /  u&tyye& ^ A jim w tc s le A k e ^  te j^ z ln k a A A a L

Kalte Obstsuppe m it Schlagsahne
Cold m ixed fru it  soup with whipped cream in a cup
Chlodnik owocowy z bitq smietanq
Supd de fructe, rece cu fri§ca
S tudendpolievka z rozneho druhu ovocia so sVahanym kremom  
Xojiodhbiu (ppyumodbiu cyn accopmu co e3 6 umbmu cjiMKOMU

^ x J J u ^ A p m x J z ^ m l e A i ^  p i t i t o t t /  zsm iieA a cA d A icJy

K noblauchcrem esuppe m itgerdsteten  Sem m elwurfeln  
Cream  o f  garlic soup with croutons in a cup 
Zupa krem  z czosnku z grzankam i 
Supd crem d de usturoi, cu crutoane  
Cesnakovd krem ovd polievka s krutdnm i 
MecnoHHbiu cyn-nw pe c cyxapuuaMU

izd% nyass uufuA eueA /

G efliigelragout Suppe m it Estragon  
Poultry stew  with tarragon in a bowl 
Potraw ka drobiowa z estragonem  
S u p d  din po troace de pasdre cu  tarhon  
H ydinove ragu s estragdnom  
Kypunbiu cyn-pazy c 3cmpazonoM

4 - ^ t f a ^ A j ^ s u f d E f ^ ^ z e s z z e ^ t S s z d d A j u i J /

spSR

I I
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Knochenbruhe vom Kotelett m it hausgemachten Nudeln
Fresh bone broth homemade grated pasta
Zupa na zeberkach z domowq zacierkq
Supd de spatd de porc, cu tdi{ei de casd
Polievka z bravcovych rebierok s domdcim struhanym  cestoni
Cyn c pe6puuiKaMu u doMaumuMU m epm bm u i</ieqKOMU

C ^^ttew ruirdU keM /|0%  ^etszzof^ dfd& i/ d ifa t/ szzZLrnttcwfz/ ^ e f!
,,W ir berech neti in u n serem  Restaurant|0% ) B ed ien u n g sa u fsch la g !"  

O u r resta u ra n t adds afQ% serv ice  ch a rg e  to  th e  bill.
V  n a s i resta u ra c i u ctu jem e p fird zk u  za  obslu h u  ve vysi/Q %! 

R esta u ra n tu l n ostru  p ra c ticd  o taxd  de(8%  din  n ota  de  p la ta  p e n tru  serviciu . 
W n aszej resta u ra c ji d o licza m y do  rachunkut&X> za  obslug%.

B namcM  p ec m o p a n e  aiUM aemc>i|Q% ja  o6cjtyoKueanue!

o 5 a



h m f m  m " "

LEVESEK - Suppen - Soups - Zupy - Supe - Polievky - Cynbi

>. ^j[ jA d Z A / hu&bzV&S' fyOzdatyQ4V

“  H uhnersuppe  nach „ U jhazer“-A rt 
Hi C hicken broth U jhdzy style

r

mt R os6 l z  kury  n> stylu  E de U jhdzyiego
I Siipd  de gd ind  Ujhdzy cu  tdifei de casd  

k i H  Slepacia po lievka  na  spdsob E de U jhdzyho  
■  *' KypuHbiu cyn <<Yuxa3u»

7. o ftd c £ fu b jd &  (0 ,5 l )
"*5 K esselguIaschsuppe (0,5l)
Hi G oulash soup (0,5l) 
mm Z u p a g u la szo w a (0 ,5 l)
11 S u p d  gula§ la ceaun (0,5l) 

hm Hi K otlikovy gu lds (0,51)
M *  Cyn-zyjiHui (0,5l)

8. ^ ^ a A ^ u h jd s '^ U M o ib c ^ u ld M z je J i  ( 0 , 5 t j

*S Bohnengulaschsuppe m it gerduchertem  Eisbein (0,5l)
Hi Bean goulash with sm oked knuckle o f  pork (0,5l) 
mm Gulasz fasolow y z wgdzonq golonkq wieprzowq (0,5l)
I Ciorbd de faso le  boabe cu ciolan a fum at (0,51)

► •-* FazuVovy gulds s udeiiym bravcovym kolienkom  (0,5l) 
Bi*"* Cyn-zyjiRui c Komeuou ceuuoupyjibKou u 6o6aMU (0,5l)

^zefedbA aids^iey (0,5l}  hmc&aAoh
Szegediner Fischsuppe (0,5l) mit Wels
Szeged fish  soup (0,5l) From catfish 
Zupa rybna segedynska (0,5l) zupa rybna z suma 
Ciorbd depe§te Ungureascd a ’la Szeged (0,51) de somn 
Segedwska rybacia polievka (0,5l) zo sumca 
Yxa no-cezeduHCKU (0,5l) cyn m coMa



I I  L a  ■ ■
ELOETELEK - Vorspeisen - Starters - Przystawki - Antreuri - Predjedla - 3aKya<u

10. Q3 f[d M 0iF  sMte&Awid', suhtU wtyxntyaAxab, taA iaw uw tcbss

“  Paniertes Schweinehirn mit Pommes und Tartar Sofie 
sis Deep-fried pork brain, French fries, tartar sauce 
mm M6zdzek wieprzowy smazony w gl%bokim tluszczu, 

frytki i sos tatarski
1 1 Creier de porc pane, cu cartofi pai §i sos tartar 

L u  Vyprdzany bravcovy mozocek specenymi zemiakmi, tatdrska 
omdcka

■  “  CeuHbie M032u e xpycmnw,eu nanupoeue c mpmopeneM (ppu 
u coycoM mapmap

11.

m

1 1

. V Hdoo

^uUf tiAamdf zsVtjduat, pmmaz zaMseyeJtAel, meck>sAafcpmdfr pmacUcAommal
Kalte Gdnseleber in eigenem Fett, dazu junges Gemiise und Bdrlauch Tomaten
Cold goose liver in its fa t  with fresh  vegetables
Wqtrobka gqsia we wlasnym tluszczyku podana na zinino z.e swiezymi 
warzywami i pom idoram i z dzikim czosnkiem
Ficat de giscd rece, in grdsime proprie, cu legume proaspet 
si rosii
3 3

Studend husacia pecen vo vIastnej masti, s ranou zeleninou, 
cesnakom medvedim a paradajkami
Xojiodnasi eycunan (pya epa e co6cmeeHHOM otcupe x
c ce30HHbiMu ceexcuMU oeouiOMU, noMudopaMU u nepeMuiou

12.

iH

U

oxtoAd^ifi/ hu&as/ pcUacsuUa/ pcyzriAds/ mmbdssat 2dA.
Palatschinken (2 Stilck) auf„H ortobagyer“A rt m it Fleisch gefullt, dazu Paprikasofie 
Hortobdgy stu ffed  pancakes with paprika sauce, (2 pcs)
Nalesniki Hortobdgy z nadzieniem i sosem paprykowym 2 szt.
Cldtite „Hortobagyi” unplute, cu carne tocatd in sos, 2 bucd{i 
Hortobdgyske palacinky s mdsoni a paprikovou om dckou 2 ks 
F>JlUHbl C MHCOM HO-XOpmo6adbCKU C0 CMemaHHblM coycoM s2 >> * - ,~ '
U3 nanpuKU. (2 m m .).
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M AGYAR TR A D IC IO N A LIS  K ESZETELEIN K
Traditionelle ungarische Gerichte ^  ^  T rad itiona lH ungarian  rea d y  d ishes

Preparate traditionale unguresti 1 Tradicne mad'arske hotove jedla

Tradycyjne gotowe dania kuchni w^gierskiej 

■ TpaduyuoHHbie eeHeepa<ue eom oebie 6 m d a

13. ^ 5 ^ M ^ o p > ^ z ^ ^ 5 M ^ c s ^ a ^ e ^ 2  dA
*  Gefulltes Kraut m it gerduchertem  Eisbein
M  S tu ffed  cabbage with sm oked knuckle o f  pork  
mm Gotqbki z  wgdzonq golonkq wieprzowq 
1 1 Sarmale cu ciolan afum at 

fe*fel Plnend kapusta s udenym  bravcovym kolienkom  
■ *  ro jiy6 q u  u Konneuau ceuuan pyjibKa

Ft.-

14. ^^afdu& dtyi/ sextesf2iPbfeafa/ ^cdusA m iat
Schweinsgulasch m itN ockerln

m  Pork stew with dumplings 
mm Potrawka wieprzowa z kluseczkam i 
I ( Tocanifd de porc cu gaIu%te 

► fcS Bravcovy perkeIt s haluskam i 
* ■ "  1Uepuejibm m  ceuuunbi c KJieuKOMU

Ft.-

15. ^ ^ aA A aldA szzd^ 2̂ v k o ii /  tef£cUo& UZtd&csus^iuaA
"  GuIasch ausR inderhaxe Quarknudeln undSauerrahm
sE B e e f shank stew with cottage cheese pasta and sour cream  
mm Potrawka z giczy wolowej z m akaronem  z twarogiem i smietanq  
1 1 Tocdnifd de vitd, cu paste cu brinzd de vaci §i smantdnd  
ĝfeM Perkelt z hovddzej nohy s rezancami s tvarohom a smotanou  

mgm""1 nepuejibm  U3 zoenoKbupyjtbi<u c nanuiou «uyca» c meopozoM  
u cjuemanou



I FOSZAKACSUNK AJANLATA - Empfehlungen des Kuchenchefs - Our chefs offer - Szef kuchni poleca I

I  I L a 5 ™
Oferta bucatarului sef - Ponuka nasho sefkuchara - npedstoweHue om Hauuezo uiecp-noeapa

17* ^ ^ a k a & A m e s  p a x A o it ' tm 4 jd u a i/,  zuzajZLuab, qtdUi&kmmJL

** Gulasch aus Hahnlwden mit Kamm und Muskelmagen, dazu Nockerln 
^  Rooster testicles stew witli rooster comb, gizzard and dumplings 
on Potrawka z jqder kogucich z grzebieniem i zolqdkiem podana z 

kluseczkami
1 1 Tocani{a de fudulii de coco$, cu creasta de coco§, pipotd §i gdlufie 

L t t  PerkeltzkohuticIi zliaz s kohutim hrebenom a zuzikom s liaIuskami 
H i *  TymeHbie denummecbi: nemymuHbiemHKU c zpe6eua<aMU u nynKcmu, 

c doMauiHUMU KJieqKOMU

Ft.-

18. yp,i^amdj/ haqymciuaudMA&Aa£, p&pLe£&e&tyme& ^u^am^dAxat
y L & s p  F t.-

*9  G dnseleberstticke m it Zw iebeln, K arto ffeln  
s^  Goose liver with onion, potatoes  
M  W qtr6bka ggsia, cebula  z ziem niaczanym  
|  |  F elii de fo ie  gras, cepe cu  cartofi 

Lutti S m a ze n e p ld tky  z, c e b u ’la bramborovd  
M l*" JIoMmuKu zycuHou nenenu , Jiyu, c Kapmo(pm bubiM

19.
•***

I I
^ m

S f[ d n fo t t /  faA am dj/ szz^leieA/, fauupoM yfiiiAAM et

Panierte G dnseleberstticke m itK arto ffe lp tiree  
B readed goose liver with m ash ed  potatoes  
W qtr6bka g%sia w pan ierce  podana  z p u ree  ziem niaczanym  
F elii de fo ie  gras p a n e  cu p iu re  de cartofi 
S m a ze n e p ld tk y  z husich  jater, bram borovd kase  
JIoMmuKu zycuHou neneuu e xpycm nineu nanupoet<e, 
c Kapmo(j)cubnbtM nw pe

Z Ft-



20. Qffionfctali/ kac&acamA, swpenyoa timqtmyfwal, ficwob/ hapaszioAjal
™ Konfitierte Entenkeule mit Pfannenkartoffeln und gedunstetem Kraut
sfi Duck leg confit with roast potatoes, and steamed cabbage 
mm Confit z kaczki z pieczonymi ziemniakami i gotowanq na parze kapustq 
11 Confit de pulpd de ra|d, cu cartofi la tigaie §i varzd cdlitd 

fcmbfi Konfitovane kacacie stehno s pecenymi zemiakmi a dusenou kapustou 
C99 “  Ymunaji uoMKa Koutf>u c ncapemm KapmofyejieM u myuienou mnycmou

21. ^ ^ a i i w  c&wAemeM/ ua&iapoiv, pU&& k w ti /  scMttauab, kapAsoa o n te i i e t

m

i i

Huhnerbrust a la natura vom Rost mit Gartensalat 
und Dilldressing

Plain roast ch icken  breast with fr e sh  garden sa/ad  
a n d  sauce

Pieczona piers z kurczaka z surdwkq witaminowq 
i sosem koperkowym

P iept de p u i  la grdtar, cu  safatd proaspdtd  vitam inizantd  
§i sos de m drar
Piirodne rostene kuracieprsia s cerstvym vitaminovym 
saldtom a kdprovou omdckou 
Kypuuan zpydKa, ncapeuan na petuemKe co ceencuM 
eumaMUHHbm canamoM uyuponmiM dpeccumoM



—  SZARNYASOKBOL KESZULT ETELEINK — Geflugelgerichte "^Poultrydishes 

*D ania zdrobiu 1 Preparatedinpasare ^*^Jedlazhydiny “ *  5woda

24. 'iAdna stiAb CAiA2MMMUfah>, uegAfea k&witeh
Pikant gebratene Flilgel mit gemischter Beilage 

iK Piquant fr ied  chicken wings with side ntLx 
»m Pikantne smazone skrzydelka kurczaka podane z mieszankq 

przystawek
11 Aripioare de puipicante prdjite cu garniturd asortatd 

► *® Pikantm  pecend ku feci kfldla, dusend ryze a hranolky 
™ nuKanmnbie Mcapeiibie Kypumie upbuibiuinu c zapnupoM accopmu

25.

3BSR

I I

^ ? a j t ta l  s o n k d m t  fa n ^ fd id / p u h j h u m t t  tiw tua/(pubjAa/ ^ a t d a r v - (  

u e -ffe a  hm eUeA, m a fone^es/ fe d p m tto s td d tm u d '
3^6'0 Ft-

Panierte Putenbrust in Schinken undK dse eingewickelt (Cordon Bleu  
von der Pute) mit gemischter Beilage Krautsalat m it Mayonnaise

Turkey breast roll with cheese and ham  (turkey Cordon Bleu), 
with m ixedgarnish , mayo cabbage salad

Zrazik z p iersi z indyka z serem i szynkq (cordon bleu z indyka) 
z rdznym i dodatkam i z kapusty i majonezem

R ulou de p iep t de curcan pane, cu cascaval §i §uncd 
(Cordon B leu  de curcan), cu garniturd m ixtd si salatd 
de vrazd cu maionezd
Syrovo-sunkovd rolka z vyprdzanych m orcadch prs  
(morcacie Cordon Bleu) s m iesanou oblohou kapustovym  saldtom s majonezou

PyjiemuK u3 zpydi<u uudeuKU c cupoM u eemuuuou (undeuKa Kopdon Ejiw), c zapnupoM accopmu 
c cajiamoM m  i<anycmu c Mauone30M

26.

s asaR

I I

k n i ia

„ Q^smAtu^azdo/ k e m h u z n o  szdsmya&w” ^  S S O o

^jf&icemett iasUap<m/ M^amafjut, ^ullezetC sojttal, pmadic&ommat o&&zesutu&, 
LbsAa^omAdsy ztihUtyA/ufumh, ^atyatatt/ huwptmyduaA

F t -

,,Lieblingsgeflugel des Hauswirts“ Hiilmerbrust vom Rost mit Gdnse1eber, Grillkdse mit Tomaten und 
Gemiiseragout mitAusternpilzen Vitaminsalat und Dressing und Bratkartoffeln 

Roast pullet breast slices with goose liver, grilled clieese roasted with tomatoes, vitamin salad and sauce 
Plasterkipieczonejpiersi z kurczaka z gesiq wqtr6bkq, gril!owanym serem zapiekanym z pomidorami, 
ragout warzywny z boczniakami
”Pasarea preferatd a hangiului”, Felii de piept de pui la grdtar, cu ficat 
de gdscd, cascaval cu ro%ii la grdtar, cu tocand de legume cu ciuperci 
,,Najobrubenejsia hydina majitel’a cardy“, Pldtky pecenych slepadch 
prs s husacou pecienkou, grilovanym syrom aparadajkami, s hlivovou 
omdckou

rpyduHKa Kypuqbi-Monodm c zycunou nenemw, noMudopaMu u cbipoM,
3aMapeHHbie eMecme. Oeoumoe pazy c zpu6aMU-eeuieHKaMU

^ S ^



—  SERTESHUSBOL KESZULT ETELEINK ^- Schweinefleischgerichte "^Porkdishes 

™  Daniazwieprzowiny B Preparatedinporc ^^"Bravcove]edla " ~ h m  Bm dau3ceuH U H bi

27, Q^u^dtvyfiecsemfe/ szatonna/ Uwefycd/ stiAthoMustrfMyuMMML ekesUw&, 
te j2 s ia  ^ o a g a ta tt/ ^A4A^<wA^dAJut

wmm

su5s5

I I

Zigeunerbraten m it Speckkam m  und Bratwurstkrone, dazu Pfannenkartoffeln  ■. } t tQ fL .  
Gypsy-style roast with a slice o f  roast bacon and fr ie d  sausage, with baked potatoes 
Pieczeh cygahska podana z plasterkiem  pieczonego  
bekonu i smazonq kielbasq i zp ieczonym i ziem niakam i 
M uschi figdneasc asortatd cu o fe lie  de sldnind fr ip ta  §i 
coroand de cdrnafi prdjiti, cu cartofi la tavd 
Cigdnska pecienka, slaninka s korunkou zdobend  
pecenou klobdsou, s pecenym i obrdtenymi zem iakm i 
OmeeK no-qbizanci<u c eeepoM U3 wcapenozo cajia u 
KopoHou U3 3icapeHOU K0Ji6acbi, c 3aneacHHbiM i<apmo(f)eneM

Ft-

2 8 -  ^fetoA 3eb  taltMt/ sezUe^Aozutw idniua/ steah-tiutygyrnyfiAiab

2»alM

I I

M it Hirn gefillltepanierte Schweinerippe m it Steakkartoffeln  
Pork chop stu ffed  with brains and steak potatoes 
Schab nadziewany m6zdzkiem  ipodaw any z p ieczonym i ziem niakam i 
Cotlet de porc pane um plut cu creier §i cu cartofi steak * o 
Vyprdzane bravcove rebierka p lnene mozockam i so **
steako vymi zem iakm i I . *,
Ceunan omdu6HaH c nanunKou u3 M03zoe, c wcapeubiM ®  
Kapmo(f)ejieM

V h  3 .5 '̂o Ft-

29. ^^em enceAen' suhy tnalao tefi&ia fautgxmyaMab ficwait/ kdfitteztcLvab

“  Spanferkel aus dem Ofen m it P fannenkartoffeln  und gedilnstetem  Kraut 
ifi Oven-baked roast suckling p ig  with potatoes and steam ed cabbage 
M  Pieczone prosi% podawane z ziem niakam i i kapustq gotowanq na parze  
I i Fripturd de purcel cu cartofi §i varzd cdlitd 

^ * *  Prasiatko pecene v peci, s pecenym i zem iakm i 
a dusenou kapustou

■ " "  nopocenoK, Mcapemiu e nenu, c ianeaennbiM  
Kapmo(|tejieM u m ym m o u  i<anycmou

x A 2_ v  Ft-



30.

I I

r 6 m f fo lb  faAu&b kcw aj/ tAnbua/,

TkeAtesAamj/, rvm&ima& koMfb&szaL, zafttaL, szalonnaAtab 
e& uAcwhcLuab ta&tv&) uefyyas/ k a ie ti& L

Bauernbundel, Paniertes Schweinekotelett m itRducherwurst,
Tomate und Kdse gefiillt, dazu gemischte Beilage 
Peasant’s bundle (pork cutlet stuffed with smoked sausage, 
cheeseandtom atoes) deep-fried, with m ixedgarnish  
Chlopski obiad (kotlet wieprzowy nadziewany w%dzonq 
kielbasq, serem, pomidorami) smazony w gl%bokim tluszczu 
i podany z rdznymi dodatkami
Cotlet de porc pane um plut cu cirnafi afumat, cascaval, s i ro§ii 
cu garniturd asortatd
Sedliacky batoztek, vyprdzane bravcove kare plnene udenou 
klobdsou, syrom  a paradajkam i so miesanou oblohou  
Cejibcmn KomoMKa (ceuuou 6umoK, $ apuiupoeannuu Konn 'enou 
KOJi6acou, cbipoM, noMudopoMU, eo (ppumiope. CMemaHHbiM zapnupoM

\ 5 A 5 < g

31.

m

i i

32.

m

i i

iu A w ” - s ^ e l e t /  idn tA M / u ex fya s / k iP v e ite L

(sujMcd/ sanA diiab tafoxFtt/ hcvuij/ ^ ^ a td a n '-^ j^ te u 'j

Panierte „Suba” -schnitzel (Cordon Bleu-Kotelettgefullt mit 
Kdse und Schinken), dazu gemischte Beilage 
Deep-fried “coat” slice (pork cutlet Cordon Bleu stuffed  
with cheese and ham) with m ixed garnish 

K otle t,,w plaszczyku” (kotlet wieprzowy cordon bleu 
nadziewany serem i szynkq) z rdznymi dodatkami 
Felii „Suba” (Cordon Bleu din antricot de porc umplut 
cu cascaval §i §unca) cu garniturd asortatd 
Vyprdzand bravcovd kapsa (kare Cordon Bleu plnene syrom a sunkou) s miesanou oblohou 
”Kopdou-6juo” (ceuHOU 6umou, dpapmupoeauubiu cbipoM u eemnunou eo (ppumiope) 
co CMemaHHbiM zapnupoM

Ft.-

d n ta M / & M ie^A a u b f, ^u & zew &  c i& A b u vq o M yd A ia b

Paniertes Sch weinekotelett mit wilrzigen Scheibenkartoffeln 
Deep-fried pork cutlet with spicy potato slices 
Kotlet wieprzowy smazony w gfybokim tluszczu i podany z 
pikantnymi plasterkami zientniaka 
Cotlet de porc pane, cu cartofi steak
Vyprdzane bravcove kare s pikantnymi zemiakovymi pldtkami 
CeuHbie oumoHKU eo (ppumiope c ocmpbiMu Jiommui<aMu 
Kapmo<peria

V  h  g Q a ^ Ft-

A



—  MARHAHUSBOL KESZULT ETELEINK > Rindf1eischgerichte ^ B e e fd ish e s  

™  Dania z wotowiny I  Preparate din vita ^^*Hovadzie jedla ~wm Bmoda u3 zoenduHbi

33.

a :m ihk

I I

^^emences/ fofiwzm/-steaA/ ^20 dAq/) tiAcunajfcd/, qxwuytyfLvxdzqMMexptt/ 
zMdstyeAAel, tepsis/ ?tuwnplival
Rindersteak (200 g) mit Gdnseleber, ungarische Kdse, Grillgemuse iw d Pfannenkartoffeln  
B ee f medallion steak (200 g) with goose liver, hungarian cheese, 
grilled vegetables and baked potatoes 
Stek wolowy (200 g) z, g§siq wqtrobkq, ser po wengersku, 
grillowanymi warzywami i pieczonymi zienwiakami 
Medalionane din vita (200 g) cu fica t de gdscd cu brdnzd de 
caprd cu legume la grdtar cartofi §i la tavd 

Steak z hovddzej oblickovejpecienky (200 g) s husacou pecehou, 
kozi syr, grilovanou zeleninou a pecenymi zemiakmi 
CmeuK U3 eo6HMCbeu ebipe3Ku (200 z), c zycunou (pya zpa,
K03uu cbip, oeoiqaMu wcapeubmu ua zpw ie u ianeneunbiM 
Kapmo(j)cieM

F t-

34. le2szw/ mde2/ ^amAdsy taquwah 2̂0dk^j pf&z&t&s/ ciAMuvufOMy2Luab
*r» Rum psteak m it Waldpilzen (200g) und wurzigen Scheibenkartoffeln  
sK B e e f medallion steak (200 g) with wild mushroom s and spicy potato slices 
Mi Stek wolowy (200 g) z, grzybami i p ikantnym i plasterkam i ziemniaka  
1 1 M edalioane din vita (200 g) cu ciuperci de padure §i 

cartofi steak
► u» O blickovd pecienka (200g) s ragu 

z lesnych h iibov s pikantnym i 
zem iakovym i pld tkam i 

" “*  CmeuK U3 zo6fiMCbeu eupe3KU (200 z)
C JieCHblMU Zpu6aMU U JlOMmUKOMU 
npHHOzo, i<apmo(f)ejiH

V %SOQ Ft.-
'  ------------------------ n
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“  HALETELEK _  Fischgerichte ^F/sft dishes "  Dania z ryb

■  Preparatedinpeste ^'**'Rybaciejedla ~~^Pbt6Hbie6nK)da

35.

i £

I I

,a ^C S ^2 U p ^ iA d S y  t u W ^ S U S ^ d u O ^

Welsgulasch m it Q uarknudeln  
Catfish paprikash with cottage cheese pasta  
Paprykarz z suma, dom owy makaron z twarogiem  
Tocanita de somn, paste cu brdiizd de vaci de casd 
P erkeltzo  sumca, tvarohove rezance z ndslio vlastneho cesta 
nanpuKaui m  coMa, JJoMauiHna jianuia «uyca» c meopoeoM

36. ^^a^c& upA S ' tdntuw , ueqAfe& kawA/, twvtd% maAtd^
** Paniertes Welsfilet m it gem ischter Beilage und Tartar Sofie 
iK D eep-fried catfish fillet, m ixed garnish, tartar sauce 
mm Filet z sum a smazony w glqbokim  tluszczu z roznym i 

dodatkam i i sosem tatarskim  
I File de som n pane, garniturd mixtd, sos tartar 

fcniUi Vyprdzane file ty  zo sumca, m iesand obloha,
■™* tatdrska onidcka

0 w ie  coMa e xpycm auieu  naHupoeue c zapnupoM  
accopm u u coycoM m apm ap

k  6. 9 0 Ft-

37. b̂SjtfAAnq/ etye&zAeAv siitue/, fiu&& keMfi sa^MidAW/t, steaA/ fauwfOMLfiiucU/, 
U w td v m a v ta s & a b

9,3 Ganze Forelle gebraten m it fr ischem  Salat, Steakkartoffeln  und Tartar Sofie 
Us Who!e grilled trout with fresh  garden salad and sauce  
mm Pstrqg grillowany w calosci, podany ze swiezq salatq, 

pieczonym i ziem niakam i i sosem tatarskim  
1 1 Pdstrdv intreg la grdtar, cu salatd verde de grddina §i 

cartofi copfi, sos tartar
Cely grilovany pstruh s cerstvym zdhradnym saIdtom, 
steakovymi zemiakmi a tatdrskou omdckou 
0ope/ib, 3 a.7tcapennaa q e n u K O M , canam c coycoM u 
Kapmofiejib-cmeuK

V 6 5 D o  F tJ** ■ —̂ —̂ T ^

&



-** 2 szemelyes talaink - Unsere Platten fur 2 Personen ^r Dishes for 2

™  Dania dla dw6ch os6b E Platouri pentru 2 persoane ^ ^ "  Pokrmy pro 2 " " w  5nK)fla p,nn \

38.

Xmtu

I I

2 s^emeL^esy ju sta if csu lak ta t
iiia A a x fijm o y  f m i o m m a t ,  h a z z w  ^o A q a to tfi ^ u t^ o m fO /  ^a ze A A a n /

Platte mit gerduchertem Eisbein, roten Zwiebeln und wurzigen Kartoffeln im Topf 
Plate o f smoked knuckle ofpork for 2 people with red onion and mix-in potatoes in a pot 
P6lmisek z w%dzonq golonkq wieprzowq dla 2 os6b z 
czerwonq cebulq i ziemniakami podana w garnku 
Platou cu ciolan afumatpentru 2 persoane, cu ceapd 
rofie §i cartofi la tava
Misa udeneho bravcoveho kolienka pre 2 osoby, s 
kopkou cervenej cibul’ky a miesanymi zemiakmi v kotUku 
06iqee 6nwdo co ceunou Komenou pyjibKou na 2 
nepcoHbi c KpacHbiM JiyKOM u i<apmo(j)ejieM, nodaemcn
e Komeme

39. 2  S i Z m e ^ p  ^f^edAxe4xoeAynfz/ td ifa /:

^f[oAX^U dft/ fzaosaca*nfv , ^ ^esrvericeA eM / s u f t /  m aA ac/ su fd / 

„ ^ ^ u A a f’-szze fe t/ xcLrvUia/ (s-afttaf/, s<mfzdAmf/ to fto F b  fzcorafj 

(^e^fz&isy buftfyatttyO/, p d a a f t /  tiiafzdfia& zda/, fzdrvofi/ tFzs/ fz6soettef/

^ M 2 Q  Ft.-

' ^ P la tte fu r  zw ei Personen a m  unseren L ieblingsspeisen:
K onfitierte Entenkeule, F erkelbraten  aus dem  O fen ,pan iertes ,,S u b a “-Schnitzel
(K otelettgefu llt m itK d se  undSch inken) m itB ratkartoffeln , gediinstetem  Rotkohl, sowie Reis als Beilage

- 1»
*•* P la te  o f fa v o r ite s  f o r  2  p eo p le :

D u ck  leg  confit with “c o a t” s lice  (pork  cu tle t with ch eese  a n d h a m ) m ade in a fu rn a c e , 
with roast p o ta toes , s tea m ed  r ice  a n d  s tea m ed  cabbage,

I I

Talerz specja low  dla dw 6ch  osob:
K a c ze  udko konfitow ane, P ieczon a  w ieprzow in a, K o tle t w ieprzow y sm azon y  w g lyb o k im  tluszczu, 
nadziew an y serem  i szyn kq , P o d a w a n e  z  p iec zo n y m i ziem n iaczkam i, czerw on q  kapu stq  g o tow an q  
na p a rze  i ryzem  g o to w a n ym  na p a rze
Platou pentru  2 persoane, pentru  Clientii preferati:
Confit d e pu lpe de rafd, Fripturd de purcel la cuptor, Cotlet fr ip t in ,,crustd”
(cotlet de porc umplut cu cascaval §i §unca) Garniturd: 
cartofi la tavd, varzd royie cd/itd, orez indbusit

V Ft.-

Misa pre 2 osoby s nasimi obl’ubenymi pokrmami:
Konfitovane kacacie stehno, Bravcove mtiso pecene vpeci, 
Vyprdzand bravcovd kupsa (kare plnene so syrom a siinkoii), 

Pecene zemiaky, dusend cervend kapiista, duseiid ryza s obloliou

06iqee 6modo «Hautejuo6uMoe» na 2 nepconw: 
ymuuan uonci<a Kompu, 'ACapi<oe u3 nopocenm, 
3icapenoeo e nenu, Om6uenan «UIy6a» e xpycmmqeu 
naHupo6Ke(ceuuaH om6ueuaH c uaHUHKou u3 cbipa 
u (iemuuiibi) fTeneitbiu i<apmofiejib, myiueuan i<pacuan 
Kanycma, puc na napy



“ 2 szemelyes talaink — Unsere Platten ftir 2 Personen £ £ Dishes for 2

“"* Dania dla dw6ch os6b ■  Platouri pentru 2 persoane ^ 1̂  Pokrmy pro 2 " " " -  5nK)fla Rnn \

40. 2  &z&mehj&& ,, ̂ ffiesnences/-ta t” >^  ̂ Ft.-
(paMJZslpubpkameJW/ (2dJbj,xanio tt/sa jF  ^2dA j, p i^Z n s/su lb c^p JzeszM A m f, 

cigdm fp& c& em fe/, s iezJz/-tfm fo fanya /, p d ^ a tb  U v y e n o  ztU dsw peJb, uz& , tc w td ^ j

* O fenplatte f u r  2 Personen
(Pariser P utenbrust (2 S tuck), pan ierter Kiise (2 Stiick), P ikant gebratene F lugel,
Z igeunerbraten, S teakkartoffeln , gediinstetes Gemilse, Reis, Tartar Sofie)

sKI “F urnace-p la te”fo r  2 people
(grilled drum sticks, deep-fried  cheese, P iquant fr ie d  chicken wings,
Gypsy-style roast with a slice o f  roast bacon and fr ie d  sausage 
steak  potatoes, s tea m ed g o u rm e t vegetables, rice, tartar sauce)

mm „ P 6 lm is e k z p ie c a ” d la 2 o s 6 b
(piers z  in d yka  p o  p a ry sk u  (2 szt.), ser sm a zo n y  w gl%bokim tlu szczu  (2 szt), P ikan tne  sm azone  
skrzydelka kurczaka  podane, P ieczeh cygahska podana  z p lasterkiem  pieczonego bekonu  i 

sm azonq kielbasq, p ieczo n e  ziem n ia k i, w arzyw a g o tow ane  n a  parze , ryz, sos ta tarski)

I I ,,Platoul - cuptor”pentru  doudpersoane
(panzske morcacie prsia (2 ks), vyprdzany syr (2 ks), Aripioare de pu i picante prdjite, M uschi figdneasc 
asortatd cu o fe lie  de sldnindfriptd, steakove zemiaky, labuznicka zelenina na pare, 
ryza, tatdrska omdcka)

k u t f  M isa  z p ece  p re  2 osoby
(piept de curcan p a n e  (2 buc.), cascavaIp a n e  (2 buc.), P ikantm  pecend kureci' kfidla,
Cigdnska pecienka, slaninka s korunkou zdobend
pecenou klobdsou, cartofi fr ip fi, legum e gou rm et la abur, orez, sos tartar)

■ “  06 iqee  6nwdo <<KeMeuqew,>> Ha 2 nepcoim
(zpydi<a uudeuKu e ruinpe (2 m m .), cu p  e xpycmnw<eu nauupoeKe (2 m m .), FLuKanmnue .vcapenue 
KypuHbie KpujibimKu, Ouieei< no-ubmmcKu c eeepoM m  wcapenozo cajia u i<oponou u3 m apenou KOJidacu, 
3fcapeHuu Kapmo(pejib, m ym  'eubie dejiuKamecHue oeom;u, puc, mapm ap)



VEGETARIANUS ETELEK - Vegetarische Gerichte - Vegetarian dishes

II La
Dania wegetariariskie - Bucate vegetariene - Vegetarianske jedla - Bezemapuanct<ue 6nK>da

41. 'tMemW sajUmkt&k, babzmmkmnm/ kerif spididAAal i  A?>oo F t-

m

i i

Gegrillte Kdsestucke, dazu Gartensalat mit Balsamicocreme

G rilled cheese slices with balsamic garden salad

Grillowane kawalki sera z swiezq salatkq i sosem balsamicznym

F e lii de brdnzd la grdtar si salate din grddind cii crenui balsamicd

Grilovane pldtky syru, saldt ze zahrady s balzamikovym kremem

JIoM mum cbipa, odM apem ue na epwie, cadoeue cajiam u c 
6ajib30MmecKUM npeMOM

A  '4 .'^ o  l
)dnUtH> sajt> (3  dA>. j  s ii& t& w tqanqdvaL , U v U & im fa id ssa L  

P anierter K dse (3 S lilck) m il P om m es u n d  Tartar Sofie  

D eep-fried  cheese (3 pcs) with French fr ie s  and  tartar sauce  

S er sm azony w glqbokim  tluszczu (3 szt.) z fr y tk a m i i sosem  tatarskim  

C ascaval pane , 3 bucdfi, cu  cartofi p rd jiti §i sos tartar 

Vyprdzany syr (3 ks) s p ecen ym i zem iakm i a ta tdrskou  

om ackou

Cbip e xpycmnm,eu nanupoene (3 mm.) c KapmofieneM 

(ppu u coycoM mapmap



Nudelgerichte ^ P a s ta s  ^M akaro n y

Poste Cestoviny BnK)dau3 MaKapoHHbixu3 denuij

43.

SMS5K

I I

p a y e U L  M O ty y a A o sm v

Ungarische Spaghetti
H ungarian style spaghetti 
Spaghetti po  \vqgiersku
Spaghete unguresti
V

Spagety na m ad’arsky sposob 
Cnazemmu no-eenzepcKU

44
m
a salfc

I I

^CtAjo& cm & zct/ sajctt/ h a z i/  te& ztan& AoL, t e p e a ta u e l  
Quarknudeln aus hausgemachtem Teig mit Grieben
Locally made cottage cheese pasta with cracklings 
Domowy makaron z twarogiem i skwarkami 
Paste cu branzd de vaci de casd, cu jumdri 
Tvarohove rezance z ndslio vlastneho cesta s oskvarkami 
floMauiHHH Jianuia «uyca» c meopozoM u umeapmMu

V 5 d O P  F t-

A



—  SALATAK, SAVANYUSAGOK,^ Salate, Eingelegtes ^  Salads, pickles 

5atatki, pikle B Solate, muraturi ^ ^ S a la ty , calamady * ™  Canambi, M apu H adbi

47.

I I

48.

I I

49.

3USaYS

I I

^ ^ ^ x m k m a la ia /
Gurkensalat 
Cucum ber salad  
Mizeria
Salatd de castravefi
Uhorkovy saldt
Cajiam m  cee.vcux oeypu,oe

]a m d ic & o m sa J A ia  f u u ^ m d s a n /
Tomatensalat m il Zwiebeln  
Tomato salad with onion  
Surowka z pom idora i cebuli 
Salatd de ro§ii cu ceapd 
Paradajkovy saldt s cibuTou 
Cajiam m  noMudopoe c Jiyi<OM

5 ^ a p o M rta sa k A ta / uza&w/
H erzhafter Krautsalat 
Cabbage salad  
Surowka z kapusty wloskiej 
Salatd gustoasd de varzd 
Kapustovy saldt ochuteny 
Cajiam U3 ceewceu m nycm bi

5 0  F t-

Ft-

F\

50.

I I

51.

I I
hmm

y a w / u o tyyea  s u la ia /  (az/ e iso / hm xM w  k m e x A h e / qazdcu fo tvJ

G em ischterSom m ersalat (eine reichhaltige M ischung der oberen drei Salate) 
Sum m ertim e m ixed  salad (a rich m ix o f  the previous three salads)
Surowka letnia (wyborna m ieszanka poprzednich trzech sur6wek)
Salatd niixtd de vard (un amestec bogat din cele trei salate anterioare)
L etn y  m iesan y sa ld t (bohatd  zm es p redch ddza ju c ich  troch  sa ld tov)  
C ajiam jiem H uu (ozypuyi, noM udopu, i<anycma, jtyu)

V  ^ 5 o  Ft

[a fo n eza s' kdpa& tdm cJM a/
Krautsalat m it M ayonnaise
Coleslaw
Surowka Coleslaw z majonezem  
Salatd de varzd cu maionezd  
Kapustovy saldt s majonezou  
CaJiam m  Kanycm u c Mauone30M Z



52.

I I

53.

rorixty&atMa/ cdiuaAoftfduat, fyeta&ajMal
Griechischer Salat m it Oliven und Fetakdse 
Greek salad with olives and fe ta  cheese 
Salatka grecka z oliwkami i serem fe ta  
Salatd greceascd cu mdsline si brdnzd fe ta  
Grecky salat s olivami a syrom feta  
rpenecKuu cajiam c onuenaMU u cbipoM (f)ema

& y i s &  c ex a v sc d a ta / s u i t  ft& em eM sxaA gteJM z& l, p in U o i f  z se m iy e A a c A d A A a t

I I

I I

F risc h e r  R 6 m e rsa la t m it  g eb ra ten e n  H iilm c h e iib m s tsc h e ib e n  u n d  g ero ste ten  B ro tw u rfe ln
F resh  C aesar sa la d  w ith  roast p u l le t  breast s lices a n d  cro u to n s
S w ieza  sa la tka  cesarska  z  p la s te rk a m i p ie c zo n e j p ie rs i z  k u rc za ka  i  g r za n k a m i
S a la td  C esar p roaspd td , cu  f e l i i  f r ip te  de p ie p t  de p u i  s i  c ru to a n e
C erstvy cezarsky  sa la t s  p ld tk a m i p ec en yc h  k u r a d c h  p r s  a k m to n m i
C eeM U u ca jiam  «U e ia p b »  c KycomaM U o o M a p e n u o u  KypuHou z p y d m  u  cyxapm oM U

Q $ se m e y&  uA anA w
G ew ilrzgu rken  ^ ^ r ^ '  j f c j W ^ ^ ^ l
Pickled gherkin  
O g6rek  kon serw ow y
Castraveciori murafi \^ \W ^ P P L ~ JJJ M 
Kysld uhorka L \ .  ** S \ ^ L
rr ^ ^  " '^% W i ■•-■ ' '  J R mKoHcepeupoeaHHbie ozypubi Wt^^_ ^_^^mga

r ) f O o

Ft.-

I I

i e a m u u m /  e c e i e a  c d m a p a p u k a /
E ingem achtes m itA pfelpaprika m itE ssig
Pickled “apple”pepper  
Papryka konserwowa  
Gogoyari m urafi

r

N akladand jablckovd paprika
JFojuauaiue cojienbn c eemepcKUM 6ejibm  nepueM

—  SZEZO N A LIS  SALATAK _ Saisonempfehlungen ^ -  Seasonal salads

^  Satatkisezonowe 1  Salatedesezon  ^*^"Sez6nnesalaty mm""* Ce30HHbie canambi

56.

I I

57.

?J2sSK

I I

Rote-Beete-Salat 
Beetroot salad
Salatka z buraka  
Salatd de sfecld  
Cviklovy saldt 
Cajiam U3 ceeKJibi

a u a & Z Q &  uA oxA a/
Saure Gurken  
Ferm ented gherkin pickles  
Ogdrek kiszony
Castraveciori murafi, ferm en ta fi 
Kvasene uhorky  
KeaiueHbie oeypubi

3 00  Ft.-

Ft.-



^ m  ■ “
DESSZERTEK Desserts Desserts Desery Deserturi Dezerty flecepTt>i

58.

EE

I I
hmtm

r e a t i e n y e p m 6 '

Kastanienpilree 
Chestnut puree  
Puree z kasztanow  
Piure de castane 
Gastanove pyre  
FLwpe u3 Kauimauoe

59.

* »iK

I I
hmtm

60.

I I

61.

I I

62.

m

i i

63.

m

i i

dd/leAAj^mos'p^ducsmt^ 12 dA.j
H ausgem achte Palatschinken m itM arm elade(2 Stuck)
Pancakes (2 pcs) with hom emade ja m
N alesniki (2 szt.) z domowym dzemem
Cldtite (2 buc) cu gem  de casd
Palacinky (2 ks) s domdcim dzemom
EjiuHHUKU (2 mm.) c doMamnuM eapenbeM

^ T i ^ w ^ p a i x ^ s m t w  ^ 2 d A .j
Palatschinken m it Quark (2 Stilck) 
Pancakes (2 pcs) with cottage cheese 
N alesniki (2 szt.) z twarogiem  
Cldtite (2 buc) cu brdnzd de vaci 
Tvarohove palacinky (2 ks) 
EjiuHHUKu (2 mm.) c meopozoM

a A o &  p ^ b l a c s M a /  ^ o m 6 /  m M f f l y t i a q u u a b
Poppy-seed pancake with hot sour cheriy ragout 
Mohn-Palatschinken mit heifiem Kirschragout 
Nalesniki z  makiem polane gorqcym sosem wisniowym 
Pldcintd cu mac, cu ragout de visine 
Palacinky s makom a s horucim visnovym ragu 
EjiuH c MUKOM u zopnuuM pazy u3 euuinu

^u n d e l pcdacsm ia/ (di6& Uflwdmsy h w e u e A k a t td2toU/J c s o k a ld d ^  dn te iteL

Palatschinken nach ,,GundeP-Art (gefidlt mit Walniissen und Marmelade), dam ScIwkoludensoJIe
Gundel pancakes (stuffed with a walnut and jam mix) with chocolate sauce
Nalesniki a'la Gundel (nadziewane mieszankq onechdw laskowycIi i dzemu) z sosem czekoladowym
Clatite Gundel (umplute cu amestec de gem j /  nuci) cu sos de ciocolatd
Palacinky Gundel (plnene wesou vlasskych orechov a dzemu) s cokolddo\m polevou
EjiumuKu a m  fyudejib (c nanunmu m  eapenbH u zpeu,uux opexoe), c m om akb iM  c o y m

^ o m t d b  £y§ah oska /

Sclw m lauer Nockerl m it Schokosofie
„Som l6”sponge cake with chocolate sauce
Somloi galuska z sosem czekoladowym (deser z kremem waniliowym,
czekoladq, domowq konfiturq i bi1q smietanq)
Galu§te a la §um uleu  cu  sos de ciocolatd
H alusky Som loi [Som l6i Galuska] s coko/ddovou polevou
EucK6umHbtu decepm ,,UIoMJiou zimyuu<a ” c moKOJiadHbm coycoM

Ft-

Ft-



64. (^[u^teA j^s/ pJiamjw^i&Ut&b c&e&zeAew
®* F le is c h s u p p e  
iiE C h ic k e n -b r o th  in  a  b o w l  
mm R o s 6 l  w ie p rzo w y  z  z a c ie r k a m i  
|  9 S u p d  d e  p u i  in  c ea sc d  

hmte* V y v a r  s v la so v y m i  
» *  K ypuH biu  6yjibon

65.

Xalk

I I
L a

cufirdcayiiZtyds/ tdUzdAcm/
K e sse lg u la sc h  s u p p e  
H u n g a r ia n  k e tt le  g o u la s h  in  a  b o w l  
Z u p a  g u la s zo w a  w  k o c io lk u  
G u la s  in  c ea sc df
K o tlik o v y  g u ld s  v  m is c e  
BeuzepcK U U  c y n -zy jin m

S6. ^Pzetyedi/ kalcbszzJLe/ tdtkaAcuv, fluwc&aAab
ra  F is c h s u p p e  a u f„ S z e g e d i” A r t  m i t  W els  
iB  S z e g e d i  f i s h  s o u p  in  a  b o w l f r o m  c a tfish  
m t S e g e d y n s k a  z u p a  r y b n a  z u p a  r y b n a  z  s u m a  
11 C io rb d  d e  p e s te  in  c ea sc d  d e  s o m n  

LuflU S e g e d y n s k a  r y b ip o le v k a  v  m is c e  zo  s u m c a  
S g " *  .V-Y<y n o  C E F F J lH  c y n  U3 co.\ta

67.

m

i i

^{drU oU / osdnAem^My s u it (uAAtymifiiuab 1s&.
P a n ie r te , g e b a c k e n e  H d h n c h e n b r u s t  m it  P o m m e s  f r i t e s
C h ic k e n  b re a s t in  b re a d c r u m b s  w ith  f r i e d  p o ta to e s
P a n ie r o w a n e  f i l e t  z  k u r c z a k a , f r y tk i
P ie p t  de  p u i  p a n e  c u  c a r to fi p r a j i t i
S m a z e n e  p e c e n d  k ru ta , p e c e n e  b ra m b o ry
K y p u u a n  zp yd u a  e n a u u p o e u e  c  M ca p eu u o u  uapm ouiKO U
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68.

m

i i

69.

m

i i

70.

m

i i

71.

XaU

I I

^j^dnioU/ sert&s&avda/ stiAt/ fajAAq<MA d̂uat 1 sz/.
G e b a c k e n e s  S c h w e in k o te le t t  m i t  P o m m e s  f r i t e s  
P o r k  c u tle t  f r i e d  in  b re a d c ru m b s  w ith  f r i e d  p o ta to e s  
K o tle t  s c h a b o w y  p a n ie r iw a n y  z  f r y t k a m i  
C o tle t p a n e  c u  c a r to fi p r d j i t i  1 buc .
S m a z e n y  ko tIe t, p e c e n e  b ra m b o ry  p r o  1. o so b u  
P e6 p b iM K u  ceuH bie e  n a u u p o 6 K e  c n c a p e n n o u  
K apm ouiK ou

^ ^ e z v i e ^ o t k d A t /  ^a tw & kaM C bt

S c h w e in g u la s c h  m i tN o c k e r ln
H u n g a r ia n  p o r k  s tew  w ith  n o o d le s
G u la sz  W iep rzo w y  z  k lu s e c z k a m i
T o ca n ita  d e  p o r c  c u  g d lu s te
V ep fo vy  p e r k e lt ,  h a lu s k y
P a z y  ( z y j iH U i)  u 3  c e u n u u b i  c  z a jiy u iK O M U

\ 3^00> F t-

^ K .a A A a j2 x y J z ,a h /  y a i u s J k d u a b

R in d e r g u la s c h  m i t  N o c k e r ln
H u n g a r ia n  s tew  o f  b e e f  w ith  n o o d !e s
G u la sz  w o low y, k lu s k i  k Ia d z io n e
T o c d n itd  d e  v ita  c u  g d lu s te
H o v e z lp e r k e lt ,  h a lu s k y
P a zy  (zyjiJim ) u3 zo e n d u n b i c  z a n y u iK O M U

^ T o h o M  k d jz o & z ta /  1cU v

G e fiillte  K r a u tb la tte r  
S tu f f e d  c a b b a g e  
G o la b k i  
S a r m a le  1 b uc .
P ln e n y  z e In y  lis t  1 k s  
rofiy6m>i

M ) f t ,



ITALLAP-DRINKCARD Ervenyes: 2022. julius 10-t6l

CSAPOLT SOROK (DRAUGHT BEERS)
Soproni vilagos csapolt s6r (Hungarian white draught beer)
Kors6 0,51 900.-
Pohar 540.-
SOpronI IPA csapolts6r (Hungarian white IPA beer)
Kors6 0,51 900.-
Pohar 0,31 540.-
Edelwefss (buza) csapoltsor
Kors6 0,51 1300-
Pohar 0,31 8 0 0 -

G6sser vilagos csapolt s6r (White draught beer)
Kors6 0,51 1200.-
Pohar 0,31 750,-
Heineken csapolt sor (White draught beer)
Kors6 0,5i 1400.-
Pohar 0,251 900.-

Morl SUbite csapolt meggy s6r 0,251 950.-
(Cherrydraught beer) 0,51 1800.-

PALACKOZOTT SOROK (BOTTLE BEERS)
Soproni vilagos, Soproni demon 0,51 790.-
Krusowice vilagos(white) 0,51 950.-
G6sser spezial 0,51 950.-

G6sser citromos alk.mentes (lemon alc. free) 0,331 950.-
Edelweiss buza sor 0,51 950.-
Radeberger 0,51 1050.-
Heineken 0,51 1050.-
Heineken Silver 0,331 690.-
Heineken alk.m entes (alcohol free) 0,331 690.-

DESSZERT BOROK (BOTTLE DESSERT WINE, WHITE )
lu ld l

Tokaji Szam. Szaraz 8500.- 1700.-
Tokaji Szam. Edes 8500.- 1700 -
Tokaji Aszu 3 p 9000.- 1800.-
Tokaji Aszu 5 p 14500.- 2900.-
Tokaji Aszu 6 p 17000.- 3400.-

Pezsg6k (champagne) 0,21 0,751
T6rley pezsg6k 4200.-
Hungaria Extra Dry 4 8 0 0 -
M artini prosecco, Martini Asti 5900.-
K6ly6k pezsg6 (for Kids, alc. free) 3800.-
Mini pezsgd 1500.-

Tovabbi min6segi borok a borlapunkon talalhat6ak! 
Weitere Weine sind aufder Weinkarte 

Other wines on the wine-card

kwz/ iuvuv 
^iA ey  ^jftas6'

QSO'̂ <^i|di
OU&e/ ltU4Wy

Q^unonade/ (O/idlj
ry) . (ciassio, nmlnds j
y^unonudey'

(ctassic/, iasf2̂ eauf/)~^

f l 3 0 o ~ ^

r*>X̂
/

EGETETT SZESZESITALOK 3cl 5cl

St. Hubertus 420.- 700.-
Baileys lr krem likdr Original 750.- 1250 -
Unicum, Unicum Barista, Unicum Szilva 720.- 1200 -
Vilm osk6rte 600.- 1000 -
Kosher Szilva palinka 900.- 1500 -
Johnie W alker Red Label 900.- 1500.-
Ballantines W hisky 900.- 1 5 0 0 -
Jim Beam Bourbon W hiskey 900.- 1500 -
Chivas Regal W hisky 1080 - 1 8 0 0 -
Jack Daniels W hisky 1080.- 1800.-
Jam eson 1080.- 1800.-
Courvoiser 1080.- 1800.-
Henessy VS. 1080.- 1800.-
Metaxa ***** 900.- 1500.-
Bacardi rum 1080- 1800.-
Captain Morgan (barna-brown) 1080.- 1800.-
Jagerm aister 900.- 1500.-
Gordon's Gin 660.- 1100.-
Bom bay gin 900.- 1500 -
Finlandia vodka 900.- 1500.-
Belvedere vodka 1080,- 1800 -
Sm irnoff 900,- 1 5 0 0 -
Tequila Sierra 900.- 1500.-
Szoboszl6i palinka
(kajszibarack, szilva, k6rte, meggy, alma, birs)

900.- 1500 -

Szicsek palinkak 
(malna, lrsai Oliver, szilva)

1080- 1 8 0 0 -

Cam pari Bitter ld l 1400.-
Martini Bianco, Rosso, Rosato, Dry citrom mal ld l  1400.-
Aperol Spritz 2300.-

UDITO ITALOK liiveg ld l
Theodora dus, mentes(mineral water) 0,331 690.-
N aturAqua dus, mentes(mineralwater) 0,751 1200.-
N aturAqua dus, mentes(mineralwater) 0,331 690,-
E v ia n  m entes (mineralwater) 0,331 850.-
Pavai Vajna asvanyviz dus, enyhe (mineral water) 0,51 550.- 9 0 -
Pavai Vajna asvanyviz dus, enyhe (mineral water) 0,251 450.- 140.-
Coca-cola, Cola Zero, Sprite Zero 0,251 750.-
Fanta narancs,citrom 0,251 750.-
Kinley gy6mber, Kinley tonic 0,251 750.-
Fuzetea (citrom, barack) 0,251 750.-
Tonic Fever-Tree 900.-
Je ge ste a  barack, citrom llite r 3000.- 300.-
Rostos (juices)szensavmentes llite r 3000.- 300.-
Coca cola udit6k (cola, fanta stb.) llite r 3000,- 300.-
Red Bull energydrink 0,21 700.-
Cappy rostos (juices) 0,251 750.-
(dszi, narancs, alma, eper) 
Topjoy paradicsomle 0,251 750.-

KEM EN C ES Sz6d aviz(so d aw ate r) 0,851 1200.-

EGYEB ITALOK
Pressz6 kave Segafredo
Pressz6 kave Coffein-m entes Segafredo

450.- . 
450.- \ m frm )V J zANEm y

Cappuccino
Cappuccino Coffein-m entes

650.-
650.-

Latte 650.-
Forr6 Csoki (Hot Chocolate) 650.-
Kave tejszin gratis
Tejszinhab gratis
Forr6 tea (Hot tee) 550,-
Szalas tea (erdei gyum ., fahejas-alm as) 650.-

V" - % Ettermunkben
Araink magyar forintban (HUF) ertend6ek!

10% felszolgalasi dfiat szamltunkfel! Our restaurant adds a 10% service charge to the bill.
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