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CSARDAGAZ

A lapszerkeszt6é dnvallomasa. Tébb, mint 40 éves pa-
lyafutasa soran megszamlalhatatlanul sok riportot, inter-
jut, portrét készithetett riporteri j6 sorsanak kdszdnhe-
téen. Van olyan - ez a tulnyomé tobbség - akivel egyszer
sikerilt talalkoznia, de az sem titkolnival6, hogy néhany
érdekes, emblematikus vendéglatos szakemberrdl akar
kilén dokumentumnaplot is kiadhatna. A hajduszobosz-
16i Kemencés Csarda most 75 éves gazdaja - akarcsak e
sorok iréja- hajduszoboszléi, 6 mind a mai napig maradt
szolgalati helyén, az Gjsagirot viszont elszélitotta masfelé
az élet. De merthazatérni mindigjé a mostanra mar vilag-

hirGivé valt furdévarosba, bevallhatja: visszahlz a szive.

Mostani tablénk tisztelgés egy olyan stilus6rz6 vendéglatés
emberi és szakmai nagysaga el6tt, akit nyugodt szivvel ajanlhatunk
masok szdmara is példaaddnak! Egyszer( paraszti csaladbdl indult,
felépitett egy életm(ivet, mindvégig maga mellett tudva feleségét,
gyermekeit. Egyaltalan nem mellékesen pedig felbecsulhetetlen
szdmu vendégseregnek szerzett csardas csapataval kellemes 6ra-
kat. Irigylésre mélt6é kiteljesedés! Szakmai palyatarsak, baratok,
kollegdk mondjéak el gondolataikat Pinczés Karolyrél, a 75 éves sti-
lus6rzérél!

PETO ISTVAN, a Magyar Nemzeti
Gasztron6miai Szdévetség korabbi elnd-
ke, tiszteletbeli 6rokos elndke: O volt az
egyik, aki azonnal elfogadott és segitsé-
get ajanlott elnokké vélasztdsom utan!
Szakmaszeret6, a kdzosségért tenni aka-
r6 embernek ismertem meg. A hajdlszo-
boszl6i kollegék is ezt igazoltdk vissza.
Nagy o6romoémre részese lehettem az
Ettermi Mesterré avatas ceremoniajanak.
Karcsi bardtunkra mindig szdmithattunk,
kalonésen, ha szakmai rendezvényrél
volt sz6. O volt a tarsasag lelke. Csupa sziv emberként, ha vala-
ki Hajduszoboszlon jart, els6ként ajanlotta magéanpanzidjat. Aki
néla szallt meg, nem csalédott. Ahogy nem csalédott az sem, aki
a vendégl6jében pihent meg és oltotta éhségét. Szuletésnapjan
kdszoéntom, kollegdk, palyatadrsak nevében kivanhatom, hogy
viszonozza mindenki azt a sok j6t, amit t6le kapott. Mindnyé&jan
tudjuk, hogy alapjaraton ilyen, mégis ugy dukal, hogy aki egész
életében vetett, az arasson.

ELEKES ANDRAS, barat - torzsven-
dég, Székesfehérvarrél: Kedvelem az
almodozbdkat, de méginkdbb kedve-
lem a két ldbbal foldon jaro, cselekvé
embereket, akik képesek megvaldsitani
almaikat. Pinczés Karcsit, akit Isten ven-
déglatésnak teremtett, egy emberolts
6ta ismerem és kozel annyi ideje ne-
vezhetem bardtomnak. Sakkjatszmaink
sordn rendszeres az adok-kapok, de

mindig 6szintén beszélink egyméssal
jorol-rosszrol. Egy alkalommal, a Kemencés Csardaban, amelybe a
héazilag gyurt tésztdbol készitett kAposztads kocka miatt szerettem
bele, rizottét rendeltem. Csalédtam, és ezt szova is tettem neki.
Vélasza frappéans volt, csupan annyit mondott, rizott6t nem csar-
daban kell rendelni. Igaza volt. Karcsi mindig latta a lehet6ségeit,
ugyanakkor tisztaban volt lehet6ségeinek korlataival is. Olyan-
nak latja a vilagot, amilyen. Ezért tudott maganak és szeretteinek
olyan vilagot teremteni, amilyet szeretett volna. Amilyet megal-

modott. Egy olyan vilagot, amilyet mi is szeretiink. Koszbénet érte!

GOMBAS ANDRAS, pestszentl6rinci vendéglés, palyatars:
Nem gorcsdsen céltudatos, hanem sziiletetten bélcs! Mind a mai
napig nem felejtette el szeretni a vendéget. A vendéglatasban a
személyiség adja meg az egyes étterem, vendéglé, csarda vagy
bifé karakterét. Az ételek is nagyon fontosak, de az emberi kisu-
garzas legalabb annyira! Jbmagam vendégként ismertem meg



par évtizeddel ezel6tt, amikor egy uzleti
programra, vacsoraestre invitaltak tér-
ségi céges partnerek, ennek helyszine
a Kemencés Csarda volt. Hamisitatlan
csadrdahangulat, a tulajdonos pedig els6
pillanattél sugérozni tudta a belulrél
jové vendégszeretetet, vendégnek jaro
tiszteletet. Nem tudhatta, hogy pélya-
tars vagyok, &m ez meghatarozé élmé-
nyem, amit aztdn, immaron kollegaként
tébbszér is megtapasztalhattam. Még
egy fontos momentum az els6 talalkozashoz: a rendezvény han-
gulatdhoz igazodva, bedltozott libasnak, hogy der(t, egyben fi-
gyelmet teremtsen. Széval 6 az egyike azoknak, aki szivét teszi
bele a vendéglatdsba. A Magyar Vendéglatok Ipartestiletében
betoltott régids elndki megbizatdsom részeként egy hajduszo-
boszIl6i szakmai értekezletet szervezett meg - felkérésemre. A
furd6varos legjobb szakembereit Ultette a széksorokba, kilon a
polgarmester k6szontotte a jelenlév6éket - kiderilt, hogy Karcsi
szervezd zseni is. Nem véletlenul kapta meg orszdgos szakmai
elismerésként az EvVendéglése Dijat. HajdGszoboszI6 j6 hirének
avatott és mélté képvisel6jeként - bar papiron és jogilag fiaira
hagyta a vallalkozast - hirét vettem, mindennap reggel 8 6ra-
kor mar szolgalati helyén issza meg a reggeli tedjat. Beszallit6-
kat fizet, inditja a napot. Segit fiAnak. Tisztelettel kbészéntém, j6
egészséget, lankadatlan jokedvet, életszeretetet kivanva!

SO0O0S SANDOR,
16i széllodatulajdonos, péalyatars, Haj-

hajduszobosz-

duszoboszl6 Turizmuséaért Alapitvany
elndke: Karcsit gyermekkoromtél is-
merem. Minden munkahelyén kedvel-
ték, sok vendég tért vissza figyelmes,
pontos, humorosan végzett munkaja
miatt. A Kemencés Csardaban érte el
a csucsot. A szakmai fejl6dés, a kdzos-
ségi élet fontos volt szadméra. A Ven-
déglatdé Egyesilet munkajaban az elsé
perctél részt vett, véleményével segitette a k6zosségi munkat,
ahogy tette ezt az MNGSZ régids szervezetében is. Utazdsai so-
rdn hasznositotta mas tajak szokasait, gasztron6miajat, de Grizte
a hagyomanyokat is. izig-vérig vendéglatés. Tébb évtizede mar
nemcsak kolleganak, de bardtomnak is mondhatom. Tisztelem
a szakmai életatért, a példas csaladjaért, a kitartdsért, ahogy a
gondok ellenére mindig vidaman, el6re tekint. Nem lehet meg
nem emliteni feleségét, Marikat, aki tdrsa a munkaban és a csa-
ladban egyarant. Inspiral és fékez, dicsér és dorgal, de mindig
osszetart. Ok ketten egy egész.

BARABAS ZOLTAN, debreceni ven-
déglés, palyatars: Valéban, egy olyan
igazi magyaros stilus elkotelezett 6rz6-
je, életben tartéja, amelyre modern vi-
lagunkban is nagy szikség van. Johet-
nek Gjabb és Ujabb stilusok, izmusok,
enélkiul a magyar vendéglatas nagyon
szegényes, faké lenne. Legendéasan jo
humor(, &szinte egyéniségl magyar
ember. Minden vendéghez van egy

szava, nem szokvanyos megjegyzések
ezek, hanem talal6ak, ha kell kicsit huncutul humorosak, de soha
nem tolakoddak. Sokan az 6 személyiségével azonositjak a Ke-
mencés Csardat, ami nagyon nagy szé! A személyiség kisugarza-
sa alapja lehet annak, hogy a vendég jol érzi magét, ha pedig a

személyzet a maga egységében mindezt kdzvetiteni tudja, akkor
j6 vezet6r6l van sz6. A Magyar Nemzeti Gasztrondmiai Szovet-
ség égiszén belll is dolgoztunk egyutt, képviselve a hajdusagi
vendéglatast, barmilyen kérés, kérdés merilt fel, mindig rendel-
kezésre allt, segitett, egylttmikodott. Hajduszoboszlé vendég-
latasdért ezzel a misszi6javal nagy szolgalatot tett és tesz. Azzal
is, hogy sikerult csaladi er6forréasait is a jovéépitésre forditania.
Az életm( teljes, tiszta szivb6l kivanom, hogy 75 év elmaltaval

meég sokaig részese lehessen az altala meg6rzott stilus.

JAKOB GABOR, hajdiszoboszI6i
vendéglés: Nem dolgozhattunk egyitt,
de - bizonyos korkilénbség miatt -
ahogy a palyara léptem, kikerllhetet-
len volt, hogy ne ismerhessem meg
kozelebbrél, mikdzben marjegyezték a
varosban. HosszU évek 6Ota tisztelem, fi-
gyelemmel kisérte el6rejutasomat, ma-
gam pedig azt tapasztalhattam, hogy
egy orszagosan is elismert vendégla-
tés etalon kornyezetében tehetem a

magam dolgat. Humora utadnozhatatlan, a vendéggel valé kap-
csolatat pedig szakmai iskoldkban lehetne oktatni, hogy a jov6
felszolgalé generacidjanak kdovetend6 példat mutassunk fell Ki-
vanom, hogy még sokaig beszélgethessiink a hajdiszoboszléi,
egyben pedig a magyar vendéglatés szakma mindennapjairol,
egymas kolcsdnos tiszteletétdl athatva.

SARKANY GYORGY, felszolgalé -

Kemencés Csarda: Kozel 30 éve, 1994.

aprilis 15-ét6l dolgozom a Kemencés

Csardaban. Azota f6ndkom Karcsi ba-

csi, akit mind a mai napig nem tudok

tegezni. Egy beszélgetés utan dontott

gy, hogy felvesz, azéta sok mindent

megéltink és atéltink egyutt, azt is

mondhatom, hogy életemben a maso-

dik apa szerepét betdlt6, igaz emberrel

hozott Ossze az élet. Visszatekintve,

a Kemencés Csarda szakmai kiteljesedésem szintere. Ugy gon-
dolom, itt értem igazi felszolgaléva. Sokat tanultam téle, mar a
kezdeteknél tisztaban voltam azzal, hogy 6nzetlenil tanit, min-
dent kérdezhettem: szakmai féltékenységnek semmilyen jelét
nem tapasztaltam. Megtanultam, hogy minél nagyobb szakmai
tudéassal rendelkezik az ember, annal felkészultebben képvisel-
heti a haz vendéglatés stilusat. Mindig szamithattunk egymas-
ra, szamomra azonban az alland6sag, a stabil hattér mindennél
fontosabb volt. Hivtak kiulfoldre, de nem mentem, a csaladom
és a Kemencés csarda miatt. Mindett6l fiiggetlenil azonban szi-
gort emberként ismertem meg, olyan f6ndknek, aki dicsérni is
tud. Egy-két szakmai nézeteltérés addédott kozottink, de min-
dent meg tudtunk beszélni. Kovetkezetessége tiszteletremélto,
a munkatarsakért mindig mindent megtesz. Harom esztendeje
immaron a fia, Karcsi a f6ndkém, de ez nem jelent semmilyen
torést a ketténk kapcsolatdban, hiszen Karcsi bacsi most is bejar
az lUzletbe, a dontéseket mar felel6sen a fia hozza meg. Rend-
kivil korrekt, 6szinte a viszonyom vele is, nemrégiben felajan-
lotta, hogy a cég finanszirozna, hogy egy sommelier kurzuson
csiszoljam borismereti tudasomat. Orémmel megyek, hiszen ez
mindannyiunk érdeke. Fontos még utalnom egy bdélcs monda-
sara. Egyszer a legelején azt mondta: ,lassan jutunk messzire"...

oOsszeallitotta:
Kiss Dezs6 Péter
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